RESTAURANT - CAFE

CENTRA

Studené predkrmy

100 g Domaci, hrubé mleta pastika s cibulovou marmeladou, chléb

100 g Uzeny filovany losos podavany s opecenym maslovym toastem
80 g Jemné krajeny anglicky roastbeef s kaparovou remuladou, pecivo
80 g Tenké platky z lahodné Cervené fepy s Cerstvym oveim syrem
80 g Carpaccio - marinovana hovézi svi¢kova s olivovym olejem,

zdobena limetkou, paprickami Jalapenos, parmazanovymi hoblinkami,
rozpecena bageta

Polévky
0,25 | Silny vyvar z hovézich kosti s jatrovymi knedlicky a vaje¢nymi nudlemi
0,25 | Dynovy krém zjemnény smetanou a ochuceny arasidovym maslem

0,25 | dle denni nabidky

Teplé predkrmy

80 g Kachni jatyrka dodélavana v pikantnim medu s porkem
a prazenymi mandlovymi lupinky, kfupavy toast

80 g Gratinovany Cerstvy kozi syr z moravské farmy v ltizku zelené cukety

6 ks Hlemyzdi po burgundsku, opeceny toast

85,- K¢
110,- K¢
90,- K¢
75,- K¢

159,- K¢

45,- K¢
50,- K¢

35,- K¢

109,- K¢

95,- K¢

150,- K¢



RESTAURANT - CAFE

CENTRA

Specialni nabidka restaurace — mala jidla, pochoutky k pivu a vinu

100 g Tatarsky biftek z pravé hovézi svickové, dochuceny dle Vaseho ptani a chuti, 149,- K¢
podavany s topinkami a ¢esnekem

100 g Domaci teplé skvarky, cerstvy chléb 45,- K¢
1 ks Tradi¢ni utopenec se zelim a cibuli oblozeny naklddanou zeleninou 47,- K¢
1 ks Rozpecena francouzskd bageta s platky roastbeefu, rajcat, ledovym saldtem 99,- K¢

a dipem z hrubozrnné hoicice

1 ks Topinka s lehce pikantni masovou smési s erstvou zeleninou, gratinovana syrem 75,- K¢

200 g Vybér tuzemskych syra 125,- K¢
50 g Cerstvé prazené mandle 49,- K¢

Ryby

200 g Peceny filet candata fi¢cniho v maslové cuketé s karotkou 259,- K&

200 g Filet z chlazeného lososa posirovany v paie s anglickou teplou zeleninou 235,- K¢

s bylinkovym maslem
200 g Grilovany steak z chlazeného lososa s pomerancovou omackou 219,- K¢

200 g Pstruh z rodinné rybarny peceny na masle a kming 140,- K¢
(doplatek 10g 7,- K¢)
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CENTRAL

Hlavni jidla - pokrmy ¢eské, moravské a svétové kuchyné

1/4 Dozlatova pecena kachna, podavana s ¢ervenym a bilym dusenym zelim 169,- K¢
bramborovym knedlikem a plackou loks$i masténou sadlem

150 g Svickova na smetan¢ - lahodna kombinace kiehkého hovéziho masa, 145,- K¢
krémové omacky a karlovarskych knedlikid, doplnénd brusinkami

150 g Jemné platky pe¢eného hovéziho roastbeefu s vafenym bramborem 140,- K¢
a domaci tatarskou omackou

1 ks Pecené marinované veptové zadni koleno servirované na dievéném 1 kg/195,- K¢
prkné s nakladanou zeleninou, kysanym zelim, jablecnym kienem,
hot¢ici a Cerstvym chlebem
(1ksccal,30kg)

300 g Wysoky marinovany $t'avnaty steak z vepiové krkovicky na grilu 169,- K¢
podavany na dfevéném prkné s opeCenou slaninou a nakladanou zeleninou

150 g Dozlatova smazeny lehce ¢esnekovany fizek z krkovice 110,- K¢

200 g Stavnaté kufeci prso s kiizi na grilu s houbovo - smetanovou omackou 149,- K¢

200 g Grilovany kuieci prsni steak Supreme s malinovou omackou 140,- K¢

150 g Smazeny tizek z kufecich prsou v petrZzelkové strouhance 105,- K¢

200 g Veptova panenka plnéna vlasskymi ofechy a susenymi Svestkami 175,- K¢

naloZenymi v pravé moravskeé slivovice
200 g Dortzova pecena panenska svickova posazena do hraskovych lusku s liskami 169,- K¢

150 g Lehce pikantni masova smé&s se zeleninou, cibuli a cesnekem 135,- K¢
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200 g Marinovany vysoky steak z australského hovéziho rosténce 189,- K¢
S opecenou anglickou slaninou a sdzenym vejcem

200 g Stavnaty steak z australské ro§téné korenény bylinkami a moiskou soli 195,- K¢
servirovany s hrub¢ krajenymi Zampiony se smetanou a ¢erstvym koprem

200 g/ 300 g Marinovany, vysoky steak z hovézi svickové 335,- /489,- K¢
na grilované cerstvé zeleniné

200 g/ 300 g Pffefer steak - stavnaty hovézi steak S pepfovou omackou 335,-/489,- K¢

Urcete si prosim stupen propeceni : rare — krvavy steak se studenym, krvavym stfedem
medium rare — s rizovym, vlaznym stiedem
medium — rizovy, nekrvavy, teply stied
medium well — pevny ruzovy stied
well done — hodné propeéeny steak s hnédym stiedem

Doporucené omacky ke steakiim

Pepiova 40,- K¢ Syrova 40,- K¢
Htibova 55,-K¢ Domaci tatarska omacka 25,- K¢
Kecup, hotcice 20,- K¢

Bezmase pokrmy

100 g Smazeny syr dle vybéru ( Eidam, kralovsky syr Hermelin, modry syr Niva ) 95,- K¢
100 g Grilovany hermelin s brusinkami podavany na listovém salatu 99,- K¢
300 g Smetanové krémove rizoto s chuti a viini restovanych lesnich hiibu 145,- K¢

200 g Na cibulce opeceny houskovy knedlik s vejcem, okurek 65,- K¢
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Détské pokrmy

80 g Smazeny kufeci fizek s bramborovou kasi 85,- K¢
80 g Ptirodni kufeci fizek s hranolkami 85,- K&
80 g Smazeny syr s vafenymi petrzelovymi brambory 85,- K¢
80 g Svickova na smetané, karlovarsky knedlik, brusinky 85,- K¢
Salaty

300 g Smés listovych salath s anCovickovym dresinkem, grilovanym kufecim masem, 155,- K¢
kiupavymi bylinkovymi krutony a hoblinkami parmazanu

300 g Barevny salat z ¢erstvé zeleniny s jemnymi platky roastbeefu 145,- K¢
300 g Variace listovych salati s kozim syrem a cherry rajéatky 150,- K¢
150 g Okurkovy salat v sladkokyselém nalevu 45,- K¢
150 g Rajcatovy salat s jemné krajenou cibulkou 45,- K¢

150 g Michany salat z ¢erstvé zeleniny 50,- K¢
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Prilohy

200 g Opékané bramborové platky s ¢esnekem a majorankou 45,- K¢
200 g Smazené bramborové hranolky 35,- K¢
200 g Stouchané brambory s restovanou cibulkou v sadle 40,- K¢
200 g Vaiené¢ petrzelkové brambory 35,- K¢
200 g Opékané bramborové ¢tvrtky 40,. K¢
200 g Bramborova kase 40,- K¢
200 g Dusena ryze 35,- K¢
150 g Karlovarsky knedlik 40,- K¢
150 g Bramborovy knedlik 35,- K¢
2 ks Bramborova placka lokSe masténa sadlem 50,- K¢
200 g Bilé dusené zeli 30,- K¢
200 g Cervené dusené zeli 30,- K&
200 g Grilovana Cerstva zelenina sypana parmazanem 65,- K¢
200 g Anglicka tepla zelenina s bylinkovym maslem 60,- K¢
1 ks Kfupava bylinkova bageta 35,- K¢
1 ks Topinka 10,- K¢

Kosik peciva 30,- K¢



RESTAURANT - CAFE

CENTRA

Dezerty

1 ks Slehané Mascarpone melirované liskootiskovym ¢okoladovym krémem, 110,- K¢
dekorované physéalisem

1 ks Ananasové carpaccio
tenke platky chlazeného sladkého ananasu s osvézujicim sorbetem 115,- K¢

1 ks Cerstvé pfipravena paladinka plnéna sladkym tvarohem, 53,- K¢
sypana strouhanym pernikem

1 ks Jemna palacinka s ovocnym dZemem zdobena §lehackou 40,- K¢

1 ks Bramborova placka lokSe se Svestkovym povidlim a mletym méakem, 59,- K¢
prelitd vonavym rozpusténym maslem

1 ks Zmrzlinovy pohar s domaci visiovou polevou, sypany sekanou ¢okoladou, 88,- K¢
zdobeny Slehackou

Zmrzlina dle nabidky 1 kopecek 19,- K¢
Nabidka sorbeti 1 kopecek 35,- K¢

Cerstvé mouéniky a dezerty domaci vyroby

Za prostteni slavnostni tabule t¢tujeme couvert 10,- K¢/osoba

Na pfani lze objednat poloviéni porce, kde uétujeme 70% ceny pokrmu.
Gramaz masa je uvedena v syrovém stavu
Jidelni listek sestavil a kvalitu pokrm garantuje : Séfkuchat Karel Svach s tymem kuchait



